
質疑回答書

令和５年７月7日
№ 該当資料 頁 該当項目 質疑内容 回  答

1 企画提案実施要項 3 3.企画提案の概要（8）提出書類等
提出する企画提案書は、副本にも社名記載は可能なの
でしょうか。

可能です。

2 企画提案実施要項 4 4.選定について
今回のプロポーザルの選定委員会の人数構成をご教示
下さい。

全部で１１名です。

3 仕様書 1 4.履行日数
給食の実施日に関して『概ね200日程度』と記載があ
りますが、目安として今年度の実施計画表などござい
ましたら開示いただけますでしょうか。

本年度年間給食実施予定の詳細な回数は概ね195回程度になりま
すが、開示できる実施計画表等はありません。

4 仕様書 1 4.履行日数

給食提供日以外の日で『委託校の校⻑が必要と認めた
日に支持された業務を行う』とありますが、どのよう
な業務をどれくらいの日数実施する必要があるか、過
去の実績等ございましたらご教示下さい。

給食棟の周りの掃除・窓ふき・草むしり・雪かき等 必要に応
じてその都度指示することがあります。
（会社の雇用体制で年間20日）

5 仕様書 2 9.業務従事者（1）
現在の各学校における1日の出勤人数について、正社
員・パート社員それぞれ何名体制になっているかご教
示ください。

現受託業者の業務内容となるため回答できません。

6 仕様書 2 9.業務従事者（1）
現在の各学校における正社員・パート社員の勤務時間
についてご教示ください。

現受託業者の業務内容となるため回答できません。

7 仕様書 2 9.業務従事者（2）

『常勤職員』とは受託者に正社員登用されているもの
が該当するのか、それとも雇用形態は問わずに給食提
供初日は必ず出勤する者が該当するのか『常勤職員』
の定義をご教示下さい。

滞りなく調理業務が遂行できるのであれば雇用形態は問いませ
んが、8時間勤務者と想定しております。

8 仕様書 2 9.業務従事者（2）
現在の各学校における正社員・パート社員の勤務開始
時間についてご教示ください。

現受託業者の業務内容となるため回答できません。

9 仕様書 4 14.食物アレルギー対応食
各学校におけるアレルギー対応品目ついてご教示くだ
さい。

牛乳・乳製品、えび・かに、種実類（くるみ、アーモンド、カ
シューナッツ、ごま）、卵 があります。実際に、どの学校で
何を除去しているかは公表できません。

10 仕様書 4 16.行事食及び食育推進事業
食育推進事業とは具体的にどのようなことを想定して
いるかご教示ください。

学校によって様々ですが、給食室の見学や授業で使う資料や作
業工程の協力、学校で栽培した野菜を給食で使用、給食委員会
によるインタビュー、給食集会への参加、調理の様子を撮影し
児童に見せる等です。

11 仕様書 5 23.その他（1）
現在委託校に従事しているパート社員の時給・交通費
をご教示ください。

現受託業者の業務内容となるため回答できません。

12 仕様書 5 23.その他（6）
調理従事者は各学校での駐車場の利用は可能でしょう
か。駐車料金についても併せてご教示ください。

NO.26で回答

13 仕様書 10 別表3
児童生徒が配食に要するものについて受託者が負担す
るとあるが、具体的にどのようなものがあげられるか
ご教示ください。（例：ごみ袋や配食に使う手袋等）

14 仕様書 10 別表3

各校で児童の配食用に各校で児童の配食用に用意が必
要なものは、どのような物が想定されますか。
現在の受託者が用意しているものをご教示ください。
また、一日の使用量もご教示いただけるようだしたら
ご教示下さい。用意が必要なものは、どのような物が
想定されますか。

15 仕様書 10 別表3

『その他受託者が負担することが適当と認められるも
の』とはどのような物が想定されますでしょうか。
現在仕様書に記載がなく受託者に用意をさせている物
がございましたらご教示下さい。

現在のところ実際に該当するものはありませんが、必要が出て
きた場合協議します。

16 - - - 現在の作業工程表を教えていただけますでしょうか。

文科省のマニュアル（学校休給食衛生管理基準、学校給食従事
者研修マニュアル等）に基づき作成しています。現在各学校で
使用している作業工程表については、現受託者の従事人数およ
び業務従事時間が推測できるため公表できません。No5.6 参
照。

17 - - - 各学校の献立表をご開示いただけますでしょうか。 7・８月献立表をお示しします。

18 - - -

韮崎市立⻄中学校は、契約期間の途中で業者切り替え
をされたようにお見受けするのですが、万が一そうで
あるのならば、切り替えをされた理由をご教示いただ
けますでしょうか。

そういった事実はありません。

19 - - -
揚げ物の献立がある時は、どの器具を使用して、調理
されていますでしょうか。

ティルティングパンで揚げ物を行っています。また、揚げ物用
のすくい網等を使っています。

20 - - -
調理従事者が給食をいただける場合、給食費はいくら
かご教示ください。

小学校は一食あたり310円、中学校は一食あたり370円です。

21 - - -
各学校に白衣洗濯用の洗濯機の有無についてご教示く
ださい。

設置してあります。

22 - - - 各学校の洗浄作業終了時間をご教示ください。
韮崎小学校 15：20 韮崎⻄中学校15：30
韮崎東中学校15：50

23 - - -
男性調理員がいる学校での更衣室、トイレの数につい
てご教示ください。

韮崎小学校・韮崎⻄中学校では男性調理員はいません。韮崎東
中学校では更衣室１，トイレ１です。

24 - - -
韮崎東中の調理室に 3 層シンク×2 セットあっ
たが、食材の洗浄作業を行っているのか、また
どのような作業を行っているのかご教示ください。

3層シンクは果物のみ使用 2層シンクは最終の洗い・切り込み
（あく抜き等）

25 - - - 現在受託されている企業の契約金額をご教示下さい。 ３年間の総額は、１８６，６６２，５２０円です。

26 - - -
各校で受託者雇用の調理従事者が使用する駐車場、駐
輪場はありますでしょうか。ある場合に使用料は発生
しますでしょうか。

あります。使用料は発生しません。

配膳用のビニール手袋、牛乳の蓋のごみを入れるレジロール
袋、ラップ、アルミホイル、クッキングシート、パン袋、粘着
マット等です。献立にもよりますが、手袋は1クラス約3〜8枚程
使用するため、大きい学校では月に1,000枚程必要となります。

韮崎市立小中学校給食調理業務委託（韮崎小学校、韮崎⻄中学校、韮崎東中学校）


